
Mitten im Herzen Europas erheben sich die Bergrücken des Frankenwaldes.
Wald, Wasser und Wiesen prägen in einzigartiger Weise das Erscheinungs-
bild dieser urwüchsigen Landschaft die der Mensch erst ab dem 13. Jahrhun-
dert, in Besitz nahm. Das Ergebnis seiner rodenden Tätigkeit ist heute ein
buntes Mosaik aus Wiesen  und Feldern, die auf den Hochflächen wie Inseln
aus dem grünen Meer der Wälder ragen. Tiefe und enge Täler schneiden in
die Landschaft ein und erhöhen den Reiz dieser Region.

Die farbenprächtige Vielfalt der mageren Wiesen mit ihren gelben Arnikablüten,
des aromatischen Bärwurz und verschiedenster Orchideen erfeuen das Auge
des Wanderers. Die landschaftsprägenden Berg- und Talwiesen sind nicht nur
optisch reizvoll, sondern bieten zahlreichen gefährdeten Pflanzen und  Tieren
einen Lebensraum.

Weidewelt
Frankenwald e.V.

Weidefleisch aus Mutterkuhhaltung ist ein hochwertiges  Naturprodukt!  Die
Vielfalt der verwendeten Robustrinderrassen bewahrt nicht nur eine  attraktive,
artenreiche  Kulturlandschaft, sondern liefert auch eine geschmackliche
Vielfalt von höchstem kulinarischem Genuss.

Deshalb bildet die regionale Bewerbung und Vermarktung des im Frankenwald
 erzeugten hochwertigen Qualitätsrindfleisches eine wesentliche Stütze zum Er-
halt der biologischen Vielfalt und zur touristischen Entwicklung des Naturparks.

Für weitere Informationen schauen Sie doch einfach auf unserer Homepage
unter www.weidewelt-frankenwald.de vorbei.  Dort sehen
Sie unsere Rassen, Beschreibung der Betriebe und bei
welchen Metzgereien Sie das Fleisch aus der Weide-
rinderhaltung einkaufen können.



Weidewelt
Frankenwald e.V.
Weidehaltung regional vermarktet.

Frankenwald-Weiderind bürgt für:
● Naturschonende Landnutzung
● Artenreiche Landschaft
● Naturnahe Tierhaltung
● Kurze Transportwege
● Geschmackliche Vielfalt auf hohem Niveau
●  Regionalität und Transparenz bei Erzeugung und Veredlung

Hier bekommen Sie Ihr Rindfleisch aus Weidehaltung:

www.weidewelt-frankenwald.de


